VALMISTETUN RUOAN JA KEITTIOSSA POISHEITETYN SYOMAKELPOISEN RUOAN MAARA

Toimipiste

Paivamaadra

Ruokailijamaara

Lomakkeen tayttdjan nimi

RUOKALAIJI

Keittiossa valmistetun
ruoan ja tarjolle laitetun
leivin/juoman maara (kg)

Poisheitetyn ruoan,
leivdin/juoman
maara (kg)

JATEASTIA 1

Sadilytettdavan ruoan
maara (kg)

esim. jddhdytetty
ruoka tai seuraavaan
pdivddn sdilytetyt lei-
vit

Valmistettavat ja tarjottavat
ruoat ja juomat

Punnitse ja kirjoita tahan
keittiossa valmistetun
ruoan ja tarjolla olleen lei-
van/juoman maara kilo-
grammoissa

Punnitse ja kirjoita
tahan keittidssa
poisheitetyn syoma-
kelpoisen ruoan ja
leivdn/juoman maara
kilogrammoissa.
Muista vahentaa as-
tian paino!

Punnitse ja kirjoita ta-
han, kuinka paljon ruo-
kaa, leipaa/juomaa lai-
tettiin sdiloon seuraa-
vaa kayttoa varten

Lampimat lisukkeet yhteensa
(esim. peruna, riisi, pasta)

Paaruoat yhteensa

Lisukekastike

Salaatti tai raaste

Leivat

Rasva

Erityisruokavaliot yhteensa

Edelliselta paivalta jaahdytetyt
ruoat
(jédkaapista, pakastimesta ym.)*

Juomat yhteensa
(esim. maito, piimd, mehu, koti-
kalja)

Muu, mita?

Yhteensa

* Merkitse tdhdn ruokalaji, joka on edelliseltd pdivdltd ylijddnyt ja jdédhdytetty ruoka.

Léhde: Luonnonvarakeskus Luke




KEITTION BIOJATTEEN, TARJOILU- JA LAUTAASHAVIKIN PUNNITUSLOMAKE

Toimipiste

Paivamaara

Ruokailijamaara

Lomakkeen tayttdjan nimi

KEITTION BIOJATE (Varasto, valmistus ja astianpesu ym.)

Biojdte

Ohje

Punnitustulos (kg)

JATEASTIA 2

MUU BIOJATE, ei sydmakelpoista:
kahvinporot, kuoret, perkeet ym.

Laitetaan keittion biojateastiaan 2:
”"muu biojate”. Jateastia punnitaan
paivan paatteeksi ja tulos kirjataan
tahan. Muista vahentaa astian
paino!

YHTEENSA

TARJOILU (Lounasajan jélkeen linjastoista ja tarjoiluvaunuista biojitteeseen menevit ruoat)

Biojdte

Ohje

Punnitustulos (kg)

JATEASTIA 3

TARJOILUSTA JAANYT
RUOKAHAVIKKI

Kaikki linjastosta / salaattipdydasta
jaanyt ruoka

Tarjoilusta syntyva biojate keratdan
omaan biojateastiaan 3. Jateastia
punnitaan ja tulos kirjataan tahan.
Muista vahentaa astian paino!

YHTEENSA

LAUTASTAHDE (Biojitteenlajittelu ruokasalin astianpalautuksen yhteydess)

Biojate

Ohje

Punnitustulos (kg)

JATEASTIA 4
RUOKAHAVIKKI

(alun perin syémakelpoinen)

Asiakkaat lajittelevat ruokansa ja-
teastiaan 4. Jateastia punnitaan ja
tulos kirjataan tdhan. Muista vdahen-
taa astian paino!

YHTEENSA

Léhde: Luonnonvarakeskus Luke




Esimerkki kirjanpidosta

VALMISTETUN RUOAN JA KEITTIOSSA POISHEITETYN SYOMAKELPOISEN RUOAN MAARA

Toimipiste Esimerkkikoulun ruokala
Paivamaara 31.3.2023
Ruokailijamaara 150

Lomakkeen tayttdjan nimi

Tyontekija 1

RUOKALAIJI Keittiossa valmistetun ruoan | Poisheitetyn ruoan, Sailytettavan ruoan maara
ja tarjolle laitetun leivdn/juo- | leivdn/juoman (kg)
man maara (kg) maara (kg) (esim. jadhdytetty ruoka tai
. seuraavaan paivaan sailyte-
JATEASTIA 1 -
tyt leivat)
Valmistettavat ja tarjot- Punnitse ja kirjoita tahan keit- | Punnitse ja kirjoita Punnitse ja kirjoita tahan,
tavat ruoat ja juomat tidssa valmistetun ruoan ja tahan keittiossa kuinka paljon ruokaa, lei-
tarjolla olleen leivdn/juoman poisheitetyn syoma- paa/juomaa laitettiin sai-
maara kilogrammoissa kelpoisen ruoan ja 66N seuraavaa kayttoa var-
leivdn/juoman maara | ten
kilogrammoissa.
Muista vahentaa as-
tian paino!
Lampimat lisukkeet yh-
teensa (esim. peruna, 40
riisi, pasta)
Paaruoat yhteensa 50
Lisukekastike 30
Salaatti tai raaste 5 1
Leivat 2,5kg+3kg 0,5
Rasva 1
Erityisruokavaliot yht.
Edelliselta paivalta jaah- o
Edelliselta paivalta sdilytet-
dytetyt ruoat (jadkaa- . . e
. . 5 tya kinkkukiusausta laitettiin
pista, pakastimesta : o )
tarjolle 5 kg, kaikki meni
ym.)*
Juomat yhteensa (esim.
maito, piima, mehu, koti- 50 + 50 +50 3
kalja)
Muu, mita?
Marjakiisseli 10
Yhteensa 296,5 0,5 4

* Merkitse tdhan ruokalaji, joka on edelliseltad paivalta ylijaanyt ja jadhdytetty ruoka.
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KEITTION BIOJATTEEN, TARJOILU- JA LAUTASHAVIKIN PUNNITUSLOMAKE

Toimipiste Esimerkkikoulun ruokala
Pdivamaara 31.3.2023
Ruokailijamaara 150

Lomakkeen tayttdjan nimi

Tyontekija 2

KEITTION BIOJATE (Varasto, valmistus ja astianpesu ym.)

Biojdte

Ohje

Punnitustulos (kg)

JATEASTIA 2

Laitetaan keittion biojateastiaan 2:
”"muu biojate”. Jateastia punnitaan

MUU BIOJATE, ei sydmakelpoista: paivan paatteeksi ja tulos kirjataan 1
kahvinporot, kuoret, perkeet ym. tahan. Muista vahentaa astian
paino!
YHTEENSA 1

TARJOILU (Lounasajan jélkeen linjastoista ja tarjoiluvaunuista biojitteeseen menevit ruoat)

Biojdte

Ohje

Punnitustulos (kg)

JATEASTIA 3

TARJOILUSTA JAANYT
RUOKAHAVIKKI

Tarjoilusta syntyva biojate keratdan
omaan biojateastiaan 3. Jateastia
punnitaan ja tulos kirjataan tahan.

Muista vahentaa astian paino! 2+3+1
Kaikki linjastosta / salaattipdydasta
jaanyt ruoka
YHTEENSA 6

LAUTASTAHDE (Biojitteenlajittelu ruokasalin astianpalautuksen yhteydess)

Biojate

Ohje

Punnitustulos (kg)

JATEASTIA 4
RUOKAHAVIKKI

(alun perin syémakelpoinen)

Asiakkaat lajittelevat ruokansa ja-
teastiaan 4. Jateastia punnitaan ja
tulos kirjataan tdhan. Muista vdahen-
taa astian paino!

9,3

YHTEENSA

9,3

Léhde: Luonnonvarakeskus Luke




